
Portvinssmagning

Lars fra Gila Vin
kommer og præsenterer
portvin til hver ret

2. oktober 2026 kl. 18:30
i vores hyggelige kælder ved langborde

med lækker 5 retters menu
Rimmet kammusling, ramsløgolie,
rogn, cremefraiche og friske urter

Rørt tatar med cognac, sennep,
syltet løg og friteret kapers

Medaljon af oksemørbrad med
gulerrodspuré, stegte svampe og
glace

3 slags oste med kompot og
knækbrød

Creme brûleé med chokolade

1495,-

Billet kan købes i restauranten eller på restuarantbryggergaarden.dk
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